
Mittwoch, 28. Oktober 2026

Herzlichst, Ihr/euer Bernhard Gruber

Rotkraut, BIO-Orange

Sellerie, Apfel, Edäpfelpfannkuchen, Alpenkaviar

knuspriger böhmischer Hefeknödel, Butternusskürbis, Maroni, Vogelbeeren
(Kürbis vom Hofladen Krenn in Saubersdorf)

Ried Hochäcker Blaufränkisch Mittelburgenland DAC Reserve 2024 (BIO)

STÖR

(Sellerie, Erdäpfel vom Hofladen Krenn in Saubersdorf)

Herzenswunsch Gold Blanc de Noir Blaufränkisch 2025 (BIO)

(confiertes Filet, von Alpenkaviar in Steyrling)

Merlot Reserve 2023 (BIO) oder Chevalier Blaufränkisch Mittelburgenland DAC Reserve 2015 (BIO)

KASTANIEN-/ROSMARIN CREMEUX
Preiselbeeren, Walnuss

Optional: Big Blend 2024, Cuveé aus Zweigelt und Merlot (BIO) - 1/8 EUR 7,90

BRUST VON DER WEIDEGANS
(zartes Stück von der 12 Stunden Niedrigtemperatur gebratenen Brust)

Preis inkl. Weinbegleitung EUR 84,00

Wir freuen uns über eine positive Google-Bewertung!

Unsere Mitarbeiter/innen informieren Sie jederzeit gerne über allergene Zutaten in unseren Produkten.

Inhaltliche Fehler, Druckfehler und Änderungen vorbehalten!

(Kastanien und Walnüsse aus Italien, bio-Rosmarin aus Mama´s Garten,)

des Spitzenweingutes IBY aus Horitschon sind passende und würdige Begleiter

GÄNSELEBERMOUSSE
Quitte, Trüffel, Pekannuss, hausgemachtes Milchbrötchen

Donauprinzessin Auslese 2024

(Quitte aus der Steiermark, Herbsttrüffel aus Italien)

KROKETTE VON DER WALDENTE

geräucherte Scheibe von der Entenbrust

(Rotkraut vom Hofladen Krenn in Saubersdorf)

(Ente von Waldland, Friedersbach im Waldviertel)

T h e m e n s c h w e r p u n k t :

"GANS & Co"

Landauf, landab werden jetzt die gebratenen Gänse aufgetischt. Dass sich aber aus den wohl-

dieses Menüs. Familie Iby hat die Weine ausgesucht und wird sie uns persönlich vorstellen.

schmeckenden und in unserer Region artgerecht herangewachsenen Bio-Weidegänsen und -enten
außer der bekannten klassischen Zubereitung viel mehr machen lässt, stellen Bernhards delikate

zeitgemäße Interpretationen in diesem exklusiven Menü unter Beweis.
Ein Ganslessen, dass ganz und gar im Zeichen gehobener Esskultur steht.

Die fruchtigen, geschmeidig-eleganten und äußerst finessenreichen Bio-Rotweine


