
Mittwoch, 17. Juni 2026

Preis inkl. Weinbegleitung EUR 79,00

Herzlichst, Ihr/euer Bernhard Gruber

Unsere Mitarbeiter/innen informieren Sie jederzeit gerne über allergene Zutaten in unseren Produkten.

Inhaltliche Fehler, Druckfehler und Änderungen vorbehalten!

Schololade, Kirsche
(Bio-Schoko von Chokolatier Zotter in der Steiermark, Kirschen von Obsthof Pankl in Pöttsching)

Optional: Grüner Veltliner Eiswein 2022 - 1/16 EUR 11,50

(zart gebraten, aus dem steirischen Sulmtal)

Zucchini, Mangold, Kipfler, Eierschwammerl
(Gartengemüse von der Gemüsegärtnerei Schevcig in Neunkirchen, Erdäpfel von Hofladen Krenn in Saubersdorf)

Weißburgunder Reserve Ried Kirchberg 1OTW 2022 oder Ortolan Cuvée Prestige Reserve (CH/WB/GB) 2022

DESSERT

junge Erbsen, Kohlrabi, Zitrus, wilder Thymian
(Gartengemüse von der Gemüsegärtnerei Schevcig, "wilder Thymian von der Wiese" gepflückt in Bad Fischau)

Grüner Veltliner Alte Reben Falkenstein Weinviertel DAC 2025

BRUST VOM BIO-WIESENHENDERL

(zart geschmort, muschelförmiges Fleischstück vom Bio-Wiesenhenderl aus dem steirischen Sulmtal)

Eierschwammerl, Marille, Chili, Lavendel
(Marillen von Obsthof Simon in Mollram, Bio-Lavendel aus Mama´s Garten)

Grüner Veltliner Falkenstein DAC 2025

BACHFORELLE
(gebratenes Filet, von der Teichwirtschaft Gut Dornau in Leobersdorf)

(Gartengemüse von der Gemüsegärtnerei Schevcig in Neunkirchen)

Falko  Cuvée (MU/WR/SB) 2025

HÜHNERAUSTERN

EIERSCHWAMMERL-TARTAR
Hüttenkäse, Paprika, Feldsalat

Marillen, Kirschen....Ein geschmacklich intensives Kaleidoskop in fünf Gängen.

bei Poysdorf in NÖ sind mit ihrer besonderen Aromatik und Frische die idealen Begleiter.

* Bernhard Gruber frei nach Webers Freischütz

Die - zertifiziert nachhaltig - vinifizierten Weine des Top-Weingutes DÜRNBERG in Falkenstein  

Der Repräsentant des Weingutes, Matthias Marcesani, wird sie uns vorstellen.

T h e m e n s c h w e r p u n k t :

"Durch die Wälder - durch die Auen"

...zog ich frohen Muts dahin, alles was ich konnt` erschauen, war meiner  Küche* sicherer Gewinn!

In verschwenderischer Vielfalt bieten Wald, Wiese und Wasser im Frühsommer die herrlichsten
Zutaten für opulente Kreationen an: Wiesenhenderl, Fisch, Schwammerl, Gemüse, Kräuter,


