Mutertagsmenii zur Auswahl

GEBACKENES BIO-EI
Barlauch-Cremespinat, Belperkase

(Bio-Ei vom Hofladen krenn in Saubersdorft, frisch gepfiiickter Bérlauch aus dem Helenental)

oder
SPARGELSALAT

(griiner Bio-Spargel von Biohof Tomschitz, Marchfeldspargel von Familie Sulzmann)

Woulka Prosciutto von Hansi Bauer in Pottelsdorf, Parmesan
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KLARE OCHSENSCHLEPPSUPPE
gebackenes Kalbsleberknodel, Wurzelgemise
(Ochsenschlepp und Kalbsleber vom ésterr. Rind/Kalb, Wurzelgemiise von der Gemiisegértnerei Schevcig in Neunkirchen)
oder
BARLAUCHSCHAUMSUPPE
(frisch gepfiiickter Bérlauch aus dem Helenental)

gebeizte Lachsforelle von Gut Dornau
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KALBSSCHULTERSCHERZL

(36 Stunden schonend geschmort, vom Kértner Rosé Kalb)

Erdapfelpiree, griiner BIO-Spargel

(Erdépfel vom Hofladen Krenn in Saubersdorf, griiner Bio-Spargel vom Biohof Tomschitz in Péttsching)
oder
SEEFORELLE

(zart gebratenes Filet, von der Teichwirtschaft Gut Dornau in Leobersdorf)
Marchfelder Solo-Spargel, Barlauchhollandaise, Charlotten

(weilBer Solo-Spargel von Familie Sulzmann im Marchfeld)
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GRIESSFLAMMERIE
"Steinfelder" Erdbeeren, Rhabarber-/Vanille-Sorbet
(Rhabarber vom Bauernmarkt in Wr. Neustadt, "Steinfelder" Erdbeeren aus St. Egyden)
oder
TOFPENKNODEL
Erdbeer-/Rharbarber-Kompott, Hollunderbliiteneis

(Rhabarber vom Bauernmarkt in Wr. Neustadt, "Steinfelder" Erdbeeren aus St. Eqyden, Hollunderbliiten selbst gefpliickt)

Preis inkl. Gedeck EUR 75,00

Herzlichst, Petra & Bernhard



