
Donnerstag (!), 2. Mai 2024

Dialog (Cuvée SB / CH - BIO) 2023

T h e m e n s c h w e r p u n k t :

"Mai - Bock - Spargel"

Kein Mai ohne Bock. Und kein Mai ohne Spargel. Natur und Jahreszeit liefern in diesem Wonnemonat
alles, was sich eine kreative Küche für kulnarische Höhenflüge nur wünschen kann.

Wer wissen will, wie der Mai schmecken kann, findet in diesem exklusiven Menü die genussvolle Antwort.

Die wunderbare Vielseitigkeit erlesener BIO-Weine vom Spitzenweingut Johanneshof der Familie

(grüner Bio-Spargel von Biohof Tomschitz in Pöttsching, Hollerblüten selbst gepflückt in Bad Fischau)

Reinisch aus Tattendorf erlaubt eine perfekte Weinbegleitung zu jedem Gang.

Hannes Reinisch wählte diesmal die passenden Weine zu den jeweiligen Gängen

FILET VOM MAIBOCK
(mariniert und handgehackt, Maibock aus den Revieren Rund um die Hohe Wand)

grüner Bio-Spargel, flüssiger Kräutersalat, Hollerblüten

(Maibock aus den Revieren Rund um die Hohe Wand)

ERDÄPFEL-GNOCCHI
hausgemacht, gefüllt mit Dotter und Parmesan,

Spargelragout vom grünen und weißen Bio-Spargel, Rosmarinöl

Gumpoldskirchen Chardonnay Thermenregion DAC (BIO) 2023 

BACHSAIBLING

Bio-SOLO-Spargel, Radieschen, Mispeln

(grüner Bio-Spargel + Bio-Ei von Biohof Tomschitz in Pöttsching, weißer Bio-Spargel vom Bio-Spargelhof Malafa im Tullnerfeld)

(Filet gebraten, von der Fischzucht "Oberwasser" Pelagus in Schwarzau iG)

(Bio-SOLO-Spargel vom Bio-Spargelhof Malafa im Tullnerfeld, Radieschen vom Wr. Neustädter Bauernmarkt)

Zierfandler Ried Spiegeln 1ÖTW Thermenregion DAC (BIO) 2022

GEROLLTER SCHLÖGEL VOM MAIBOCK

grüner Bio-Spargel, Pimientos, Spargelkrokette

DESSERT
Erdbeeren, Frischkäse, Bitterschokolade

(Steinfelder Erdbeeren aus St. Egyden, Bio-Bitterschokolade von Chocolatier Zotter)

Optional: Roter Eiswein (ME/CS - BIO) 2022 - 1/16 l - EUR 9,90

(grüner Bio-Spargel von Biohof Tomschitz in Pöttsching)

Preis inkl. Weinbegleitung EUR 74,00

Inhaltliche Fehler, Druckfehler und Änderungen vorbehalten!

St. Laurent Ried Frauenfeld Tattendorf (BIO) 2021

und wird sie uns persönlich vorstellen.

Herzlichst, Ihr/euer Bernhard Gruber

Unsere Mitarbeiter/innen informieren Sie jederzeit gerne über allergene Zutaten in unseren Produkten.


