
Mein festliches Silvestermenü

"the best of 2023"

Rutschen Sie mit uns gemütlich und genüßlich mit einer Auswahl aus den

"besten Gerichten aus Bernhards Küche des Jahres 2023" ins neue Jahr.

Unser Sommelier Franz hat uns dazu eine feine Auswahl an passenden Weinen zusammen gestellt.

BERNSTEINMAKRELE
(frisch geschnittener Hiramasa in Sashimi-Qualität aus dem Pazifik)

Gurke, Apfel, Gin

(Gurke von der Gemüsegärtnerei Schevcig, Apfel vom Obsthof Pankl in Pöttsching)

Riesling Smaragd "Ried Loibenberg" 2021, WG Domaine Wachau, Dürnstein - 1/8 EUR 11,50

ENTENLEBERPARFAIT

(Leber von der Bio-Hausente aus Niederösterreich)

Mango, Limette, Haselnuss, hausgemachtes Brioche

Chardonnay Reserve "Ried Gestein" 2014, Johann Gisperg, Teesdorf - 1/8 EUR 9,80

(butterweich geschmort, Freilandhaltung aus der Steiermark)

Berglinsen, Pimientos, hausgemachte Erdäpfelgnocchi

(Berglinsen von der Schalkmühle in Kalsdorf / StmK, Erdäpfel vom Hofladen Krenn in Saubersdorf)

Cuvée "Ried Hexenberg" (ME/SH) 2019, WG Pfneisl, Deutschkreutz - 1/8 EUR 13,20

MARINIERTE ALPENGARNELE
(von der Alpenaquafarm in Hall in Tirol)

Hummerschaumsuppe

Zierfandler "Spiegeln" (Monopol) 2018, WG Reinisch, Tattendorf - 1/8 EUR 8,20

Unsere Mitarbeiter informieren Sie jederzeit gerne über allergene Zutaten in unseren Produkten.

"DAS PERFEKTE EI"
(Bio-Stundenei vom Wanderhuhn vom Genussladen Schneebergland in Bad Fischau)

Trüffelhollandaise, Perigord Trüffel

Sauvignon Blanc "Ried Hochsulz" 2021, WG Walter Skoff, Gamlitz - 1/8 EUR 9,50

Weinbegleitung - EUR 63,00
(oder Preis pro Glas)

...um Mitternacht

Cremant Rosé Bouvet-Ladoubay EUR 7,90 oder Champagner Reserve Paul Roger EUR 14,50

… und für alle die nach Mitternacht noch Hunger haben

kocht Petra gerne noch eine leckere Kernöl-Eierspeis

DESSERT
von der Zotter Bio-Bitterschokolade, Himbeeren, Estragon

Ruster Ausbruch (WR/TR/GV) 2013, WG Erich Triebaumer, Rust - 1/16 EUR 11,90

Menü - EUR 119,00 (inkl. Gedeck)

BACKERL VOM WOLLSCHWEIN

EIN GLÜCKLICHES NEUES JAHR

wünschen Petra & Bernhard Gruber & Franz Schmutzer sowie das gesamte Backhausteam


