WEIN GLASWEISE

unser Sommelier Franz empfiehlt aktuell

Weiss

Welschriesling Klassik 2020, WG Strabblegg-Leitner, Leutschach 1/8 1 4,40
Griner Veltliner Federspiel Kollimitz 2019, WG Domane Wachau, Dirnstein 1/8 1 5,50
Sauvignon Blanc 2019, WG Taferner, Goéttlesbrunn 1/8 1 4,50
Rotgipfler (BIO) 2019, WG Reinisch, Tattendorf 1/8 1 4,70
Chardonnay 2019, WG SAX, Langenlois 1/8 1 4,70
Grauburgunder 2018, WG Stiegelmar, Gols 1/8 1 5,00
Rosé

Rosé vom Blaufrankischen 2019 , WG Iby, Horitschon 1/8 1 4,40
Rot

Merlot Reserva 2018, WG Montes, Chile 1/81 4,40
Zweigelt Klassik 2017, WG Leo Jahrner, Wildungsmauer 1/81 4,20
Two Blue (ZW/BF) Reserve 2013, WG Hansi Bauer, Péttelsdorf 1/81 5,20

AWC Gold 2019

Shiraz (vegan) 2016, WG Christ, Wien - Bisamberg 1/81 8,90
Dessert

Gewdrztraminer Spatlese 2018, WG Sommer, Donnerskirchen 1/8 1 4,70
WeilRburgunder Auslese 2017, WG Domane Wachau, Dirnstein 1/16 1 6,90

Anderungen vorbehalten!



