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"Heringsschmaus einmal anders”

Fastenbeginn mit kulinarischem Hochgenuss in 5 exquisiten Gangen!

Dazu eine Auswahl von den groRartigen Griinen Veltlinern
des Spitzenweingutes Alzinger in Unterloiben/Dirnstein in der Wachau.

HERINGSSALAT A LA BERNHARD

("der" Aschermittwoch-Klassiker)
Hochstrasser Griner Veltliner Federspiel 2019 - EUR 5,90

TARTAR VOM WINTERKABELJAU

(Delikatesse aus dem Nordmeer mit besonders feinem, mageren Fleisch)

Gurke, Frischkése, Brunnenkresse
Mihlpoint Griiner Veltliner Federspiel 2018 - EUR 5,50

FISCHSCHAUMSUPPCHEN
mit Ofenbrot

GEBRATENES FILET VOM STOR
(von der Teichwirtschaft "Gut Dornau" in Leobersdorf)
Ribenvarianten, Blutorange,

Bio-Kichererbsen (vom Bio-Bauernhof Flechl in Bad Fischau)
Loibenberg Gruner Veltliner Smaragd 2018 - EUR 10,70

GEEISTES CAFESOUFLEE
Zitrussalat
Riesling Auslese 2017, WG Schloss Gobelsburg, Kamptal - 1/16 EUR 6,00

Preis Meni ohne Weinbegleitung EUR 58,00
Preis Weinbegleitung EUR 28,00

lhr Bernhard Gruber

Unsere Mitarbeiter/innen informieren Sie jederzeit gerne Uber allergene Zutaten in unseren Produkten.
Inhaltliche Fehler, Druckfehler und Anderungen vorbehalten!



